MARZO - APRILE
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MARZO COME PRENOTARE

Finger food da Chef (Prenotazione obbligatoria)
CHEF NICOLA COMINOLI

50 € IVA Inclusa

» Chiama 0364 91390
» Digita cfpzanardelli.it/esperienza
» Scrivi corsi.pontedilegno@cfpzanardelli.it

_MA_R%O - In contanti
Le SPQC|aI|ta Trentine Il giorno dell'esperienza
CHEF GABRIELE MARTINAZZOLI Bollettino postale
¢/c postale: num. 53083150
Nome e Cognome - Titolo dell’esperienza
Bonifico Bancario
IBAN IT87L.0569611201000008125X47
Intestato a Centro Formativo Provinciale “G. Zanardelli”
Causale. Nome e Cognome - Titolo dell’esperienza
APRILE

Utilizzare le basse temperature i
CHEF NICOLA COMINOLI Via F.lli Calvi 42

25056 - Ponte di Legno

€

www.cfpzanardelli.it

Ore 18.00 - 21.00 50 € IVA Inclusa

ESPERIE SEGRETI
VOLA

APRILE

Mise en place, una tavola creativa

MAITRE ILARIA BEZZ|

IN UNA SERA




DICEMBRE - GENNAIO GENNAIO - FEBBRAIO FEBBRAIO - MARZO
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Ore 18.00 - 21.00 50 € IVA Inclusa

DICEMBRE GENNAIO FEBBRAIO
La fantasia della pasta fresca | sapori degli arrosti Italia in tavola: la pizza

CHEF NICOLA COMINOLI CHEF GABRIELE MARTINAZZOLI CHEF GABRIELE MARTINAZZOLI

, ity
Ore 18.00 - 21.00

50 € IVA Inclusa

DICEMBRE GENNAIO FEBBRAIO
L’aperitivo di capodanno Le carni e la poesia dei ripieni Italia in tavola: la pasta

CHEF GABRIELE MARTINAZZOLI - MAITRE ILARIA BEZZI CHEF GABRIELE MARTINAZZOLI CHEF GABRIELE MARTINAZZOLI

A
Ore 18.00 - 21.00

GENNAIO FEBBRAIO
| segreti del risotto Selvaggina e polentine Torte salate sfiziose

CHEF GABRIELE MARTINAZZOLI CHEF GABRIELE MARTINAZZOLI CHEF GABRIELE MARTINAZZOLI

Ore 18.00 - 21.00

Ore 18.00 - 21.00

GENNAIO FEBBRAIO MARZO
I dolci al cucchiaio Alla scoperta della vasocottura Specialita e tradizioni dalignesi

CHEF GABRIELE MARTINAZZOLI CHEF NICOLA COMINOLI CHEF GABRIELE MARTINAZZOLI




