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IL GELATO

Tecniche professionali
CORSI 2019

L’evoluzione tecnologica
nel laboratorio di gelateria

P,
!

.

Martedi 15 Ottobre

dalle 9.00 alle 13.00 - dalle 14.00 alle 18.00
250,00 € IVA ESCLUSA

Tematiche del corsi:

» L'innovazione nelle macchine di produzione

» | sistemi di produzione che si evolvono

» Superamento del “sistema tradizionale” e “sistema a macchina
combinata”

» L'evoluzione degli ingredienti e la velocizzazione delle lavorazioni

» Food cost e risparmi energetici come conseguenze delle

innovazioni

IL GELATO

Tecniche professionali
CORSI 2019

Diversificare la proposta di
vendita in gelateria e
destagionalizzare il gelato

Martedi 05 Novembre

dalle 9.00 alle 13.00 - dalle 14.00 alle 18.00

250,00 € IVA ESCLUSA

Tematiche deil corsi:

» Gelato moderno o antico? | pezzi duri

» L'aria incorporata: I'ingrediente piu importante

» La competizione con la Grande Distribuzione Organizzata

» La consegna a domicilio
» Torta gelato e Torta semifreddo
» ..e i ghiaccioli? Un richiamo estivo importante



