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F O R M A T O  E U R O P E O  
P E R  I L  C U R R I C U L U M  

V I T A E  

!

INFORMAZIONI PERSONALI

Nome GRANDI ROBERTO 
Indirizzo VIA PADRE MARCOLINI 92/B 25017 LONATO D/G BRESCIA 
Telefono 331 5719633

Fax

E-mail grandiroberto64@gmail.com
Codice fiscale GRNRRT64A09E897E

P. IVA 2766070987

Nazionalità ITALIANA 

Luogo e data di nascita 09/01/1964

ESPERIENZA LAVORATIVA

• Date (da – a)  [ Iniziare con le informazioni più recenti ed elencare separatamente ciascun impiego 
pertinente ricoperto. ]

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro

• Tipo di azienda o settore
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amm-cerminarac
Rettangolo

amm-cerminarac
Rettangolo

amm-cerminarac
Rettangolo

mailto:grandiroberto64@gmail.com


Chef  cons. Rist. vecchio Mulino / Caffè bar lounge 3.9 BS Italia 2016  
Chef  cons. CFP Zanardelli Pontedilegno BS / Alberghiero 2015/2016  

Chef  privato Consulente Nutrizionale / Dietologa 2015  

Chef  privato Luxury Esmeralda Costa Smeralda Sardegna 2015/2016 

Chef  privato Villa Ecossaise Saint Tropez / Cortina 2013-2015 

Chef  privato C-House Coffe Milano / Abu Dhabi /Iasi /Parigi/
Toronto 2012 -2013  

Chef  privato BlackBookVillas /Europa 2012/15 

Chef  privato consulente Pasticceria/Catering Antoniazzi MN 
2008/2015 

Chef  privato Confidenze culinarie con lo chef  /corsi cucina 2010/2015 

Chef  consulente The Cube www.thecubedesenzano.it 2010/2015

Chef  consulente / Estero /Indigo Lodges Svizzera 2007/2009 

Chef  consulente Garda Golf  Soiano ( Lago di Garda BS ) 2006 

Chef  consulente Ristorante Manah ( Piadena CR ) 2005/2006 

Chef  titolare Rist. La Lepre , Pizzeria Kapperi , Wine-bar Bagatta 
1990/2005 

• Tipo di impiego

• Principali mansioni e 
responsabilità

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

• Date (da – a) 1980/1981 

• Nome e tipo di istituto di 
istruzione o formazione

SCUOLA ALBERGHIERA REGIONALE DI PONTEDILEGNO BRESCIA 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio

TECNICA E PRATICA DI CUCINA 
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• Qualifica conseguita COMMIS DI CUCINA - 1° CLASS. 

• Livello nella classificazione 
nazionale (se pertinente)
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CAPACITÀ E COMPETENZE 
PERSONALI 

Acquisite nel corso della vita e della 
carriera ma non necessariamente 

riconosciute da certificati e diplomi 
ufficiali.

PRIMA LINGUA ITALIANO 

ALTRE LINGUE

FRANCESE - INGLESE 

• Capacità di lettura DISCRETA - SUFFICENTE 

• Capacità di scrittura DISCRETA - SUFFICENTE 

• Capacità di espressione orale BUONO - SUFFICENTE 

CAPACITÀ E COMPETENZE 
RELAZIONALI 

Vivere e lavorare con altre persone, 
in ambiente multiculturale, 

occupando posti in cui la 
comunicazione è importante e in 

situazioni in cui è essenziale 
lavorare in squadra (ad es. cultura e 

sport), ecc.

Mi piace relazionarmi con tutti i collaboratori sugli obbiettivi da raggiungere 

CAPACITÀ E COMPETENZE 
ORGANIZZATIVE   

Ad es. coordinamento e 
amministrazione di persone, 

progetti, bilanci; sul posto di lavoro, 
in attività di volontariato (ad es. 

cultura e sport), a casa, ecc.

Mi organizzo molto bene e creo i presupposti per chi lavora con me di essere 
organizzato e competente 

CAPACITÀ E COMPETENZE 
TECNICHE 

Con computer, attrezzature 
specifiche, macchinari, ecc.

HO CONOSCENZA DI TUTTI I TIPI DI ATTREZZATURE INERENTI ALLA MIA PROFESSIONE 

CAPACITÀ E COMPETENZE 
ARTISTICHE 

Musica, scrittura, disegno ecc.

L ACUCINA È ARTE SE FATTA CON IL CUORE E TESTA E CORAGGIO 

ALTRE CAPACITÀ E 
COMPETENZE 

Competenze non precedentemente 
indicate.

haccp , food cost , iso 9001 , corsi di formazione personale 
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Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 
2003, n. 196 "Codice in materia di protezione dei dati personali". 

Firma 

Il presente Curriculum Vitae è valido quale dichiarazione sostitutiva dell’atto di notorietà 
relativa a titoli di merito, attestati di servizio, documenti e certificazioni (art. 47 D.P.R. 
28.12.2000, n. 445); a tal fine, il/la sottoscritto/a dichiara di essere consapevole del fatto 
che rilasciare dichiarazioni mendaci, formare atti falsi o fame uso nei casi previsti dal D.P.R 
28.12.2000, nr. 445 – art. 76 (caso di dichiarazione mendace e della decadenza dai benefici 
eventualmente conseguenti al provvedimento emanato sulla base di dichiarazioni non 
veritiere), è punito ai sensi del codice penale e dalle leggi speciali in materia. 

Firma 

Data

PATENTE O PATENTI

ULTERIORI INFORMAZIONI [ Inserire qui ogni altra informazione pertinente, ad esempio persone di riferimento, 
referenze ecc. ]

ALLEGATI
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