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2012/2013

' n. 4 Corsi base Formazione casalinghe panificazione € pasticceria
Tipologie di impasti base e cotture

Docenza formazione professionale per un fotale di 20 ore
2012-2013

Corsi formazione aiuto pizzaiolo

Tipologie di impasti base e cotture guarnizioni

Docenza formazione Professionale Aiuto Pizzaiolo per un totale di 120 ore

Dal 10 ottobre 1992 a oggi
Titolare di un'attivitd commerciale (ristorante pizzeria).

Mi occupo personalmente del setiore pizzeria e cucina del quale seguo direttamente la parte della
preparazione e somministrazione del prodotto. Mi occupo degli acquisti dei prodotti. Professionalita
acquisite frequentando parecchi corsi relativi alla preparazione di pizze con varie tipologie di farine (no
glutine, farine biclogiche, Kamut, farine per diabetici). Ho seguito corsi per la panificazione per
approfondire I'argomenta lieviti. Ho sequito vari corsi alla cast alimenti per apprendere le nuove
tecniche di cottura nella ristorazione moderna.

Maroni Marco Antonello (Pizzeria Proseccheria Mionetto)
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amm-cerminarac
Rettangolo

amm-cerminarac
Rettangolo


Date Commerciale ristorante pizzeria

Dal 01 marzo 1980 al 03 marzo 1992

In questo periodo ho ricoperto varie posizioni allinterno dell'azienda: magazziniere, addetto al banco
frutta (gestione acquisto, stoccaggio, allestimento), addetto alla gastronomia (preparazione di piatti),
addetto al banco salumerialformaggi/gastronomia. Nel'ulfima periodo ero responsabile allinterno
dell'azienda del settore freschi (salumi e formaggi) e surgelati all'ingrosso (pensavo agli ordini con i
fornitori e allo smistamento verso ogni singola unita operativa dell'azienda).

Sermark s.p.a. Darfo Boario Terme (BS)

| Supermercati dettaglio e ingrosso
Lavoro o posizione ricoperti }

Principali attivita e responsabilita ' pappraio 2012 corso per cotture alternative presso la Cast Alimenti di Brescia

Settembre 2011 corso per panificatore presso la Cast alimenti di Brescia

Luglio 2010 corso per impasti pizza in teglia e focacce presso la cast alimenti di Brescia

Dal 2000 a oggi o frequentato corsi per farine alternative nella produzione di pizze: Kamut, senza
glutine, grano arso, canapa sativa, farro ai cereali, dolce, in pala.

Dae 1979

Titolo della qualifica rilasciata ~ Operatore professionale tornitore.

So gestire una pizzeria, con varie tipologie di impasti., cotiure , forni.
Sono un norcino (produzione artigianale di varie tipologie di salumi)
-So gestire un magazzino.

So gestire la stagionatura di formaggi.

Principali tematiche/competenze
professionali possedute

Le competenze sopra menzionate sone state acquisite negli anni con vari corsi e con propie
esperienze persaonali (lavorando direttamente il prodotto)

Nome e tipo d'organizzazione
erogatrice dell'istruzione e formazione

Livello nella classificazione nazionale o
internazionale

Capacita e competenze
personali

Madrelingual(e)

Altra(e) lingua(e)
Autovalutazione
Livello europeo (*)
Lingua
Lingua

Capacita e competenze
organizzative
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Precisare madrelinguale)

Comprensione
Ascalto

Parlato

Scritto
Produzione orale

Lettura Interazione orale

(*) Quadro comung euf&beﬁ di rferimento per le lingue

Sono abituato a lavorare in gruppo e a gestire il gruppo con indicazioni a insegnare(nel mio locale ho

avuto parecchi ragazzi son sessioni di stagista dalle scuole alberghiere per conoscere e imparare la
professione del pizzaioli)
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Capacita e competenze tecniche

Capacita e competenze
informatiche

Capacita e competenze artistiche ~ Mi piace sperimentare cose nuove nel settore pizzeria.
Altre capacita e competenze
Patente B

Ulteriori informazioni Amo la montagna, dove trascorro il mio tempo libero con escursioni sia a piedi che in bicicletta.

Allegati

It sottoscritto, ai sensi dell’art. 46 DPR 28-12-2000 n. 445, dichiara veritiero tutto cid che viene riportato e di essere consapevole delle responsabilita penali e civili
a cui va incontro in caso di dichiarazione mendace, cltre alla conseguente immediata decadenza dei benefici eventualmente acquisiti sulla base della

dichiarazione non veritiere

NOME E COGNOME (FIRMA)

Maroni Marco Antonello
W sty P

Acconsento al trattamento dei dati personali ai sensi della vigente normativa in materia di privacy, d.l. 30 GIUGNO 2003 N. 196

Pian Camuno, 14-04-2014 NOME E COGNOME (FIRMA)

Maroni Marco Antonello P
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